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La Nouvelle-Aquitaine,  
une région riche en produits de qualité 

LE LABEL ROUGE 
Il protège un produit qui, par ses conditions 
de production ou de fabrication, a un 

niveau de qualité supérieure par rapport aux produits 
similaires, dits de consommation courante. La 
Nouvelle-Aquitaine regroupe 168 Labels Rouges.

LA SPÉCIALITÉ TRADITIONNELLE 
GARANTIE (STG)
Peu connue, elle protège une recette ou 

un mode de production traditionnel. Une seule STG 
est à l’actif de la région Nouvelle-Aquitaine.

L’INDICATION GÉOGRAPHIQUE 
PROTÉGÉE (IGP)
Elle défend un produit dont les 

caractéristiques et/ou sa notoriété sont liées à un 
lieu géographique où se déroule sa production et/ou 
sa transformation. On dénombre 46 IGP en Nouvelle-
Aquitaine.

L’APPELLATION D’ORIGNE 
PROTÉGÉE (AOP)
Il s’agit de l’équivalent européen de 

l’AOC (Appellation d’Origine Contrôlée). Elle garantit 
que toutes les étapes d’élaboration du produit se 
font sur une même aire géographique. Elle assure 
que la complémentarité « savoir-faire » et « terroir » 
donne ses caractéristiques au produit. La Nouvelle-
Aquitaine regroupe 78 AOC/AOP.

L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE 
(AB)
Elle garantit un mode de production 

respectueux de l’environnement et du bien-être 
animal. 

En 2020, la Nouvelle-Aquitaine compte 295 Signes Officiels de la Qualité et de l’Origine (SIQO) à son 
actif.
Les Signes Officiels de la Qualité et de l’Origine (SIQO) sont au nombre de 5. Un seul a la spécificité d’être 
franco-français :  le Label Rouge. Les 4 autres SIQO sont reconnus à l’échelle européenne.
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Nos partenaires 
ARIA NOUVELLE-AQUITAINE
L'ARIA Nouvelle-Aquitaine rassemble 
et représente toutes les entreprises 
agroalimentaires régionales pour 

contribuer à leur développement pérenne et 
durable. Elle fédère près de 200 établissements 
actifs dans des filières diverses de transformation 
(viande, poisson, fruits et légumes, produits laitiers, 
biscuiterie, boissons ...). 
Elle crée et anime des espaces de rencontres, de 
réflexion et de coopération autour de leurs enjeux, 
promeut les productions régionales au travers 
de la marque collective PRODUIT EN NOUVELLE-
AQUITAINE, facilite la mise en marché auprès de 
la grande distribution et des réseaux d'acheteurs 
spécialisés, accompagne les entreprises dans 
leur développement grâce à un service de veille et 
des ateliers techniques et promeut les métiers du 
secteur et les formations.
aria-nouvelle-aquitaine.com

CHAMBRE RÉGIONALE 
D’AGRICULTURE DE 
NOUVELLE-AQUITAINE
Coordonnant les actions communes 

menées par les Chambres départementales 
d'agriculture, la Chambre régionale d'agriculture de 
Nouvelle-Aquitaine intervient dans les domaines de 
l'économie-prospective, l'agro-environnement, les 
filières et les territoires, l'innovation-recherche-
développement... 
Sur le volet circuits courts et de proximité, dans le 
cadre de son projet de mandature 2019-2025, la 
Chambre régionale d'agriculture accompagne la 
diversification des modes de commercialisation 
comme un élément d'amélioration du revenu des 
agriculteurs.
nouvelle-aquitaine.chambres-agriculture.fr

CHAMBRE RÉGIONALE DE 
MÉTIERS ET DE L’ARTISANAT 
DE NOUVELLE-AQUITAINE
La Chambre Régionale de Métiers et 
de l'Artisanat (CRMA) de Nouvelle-

Aquitaine assure la promotion et la défense des 
intérêts des 146 000 entreprises artisanales de la 
région auprès des pouvoirs publics et des acteurs de 
l'économie et de la formation.
Elle détermine avec les chambres départementales 
la stratégie du réseau dans les domaines de 
l'économie (création, développement et transmission 
d'entreprises) et de la formation. Avec près de 
11 000 apprentis formés, le réseau des chambres de 
métiers est le premier acteur de l'apprentissage 
en Nouvelle-Aquitaine.
artisanat-nouvelle-aquitaine.fr

COOPÉRATION AGRICOLE 
NOUVELLE-AQUITAINE
La Coopération Agricole Nouvelle-

Aquitaine est le syndicat professionnel unifié de 
270 coopératives agricoles et de leurs filiales 
qui représentent 11,3 milliards d'euros de chiffre 
d'affaires. Elles jouent un rôle incontournable 
dans l'économie agricole et agroalimentaire 
de la Région Nouvelle-Aquitaine (soit 40% de la 
production agroalimentaire régionale). 
La Coopération Agricole Nouvelle-Aquitaine a pour 
mission de promouvoir le modèle et les valeurs 
coopératives, en valorisant son action économique. 
Grâce à ses services d'expertise pluridisciplinaire, 
elle accompagne et soutient le développement des 
entreprises coopératives.
lacooperationagricole.coop/fr
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INTERBEV NOUVELLE-AQUITAINE
INTERBEV Nouvelle-Aquitaine est 
l'interprofession Bétail et Viande, 

relais régional d'INTERBEV (Association Nationale 
Interprofessionnelle du Bétail et des Viandes), fondée 
à l'initiative des organisations représentatives de 
la filière bétail et viandes. Elle reflète la volonté des 
professionnels des secteurs bovin, ovin, équin et 
caprin de proposer aux consommateurs des produits 
sains, de qualité et identifiés tout au long de la filière.
Elle fédère et valorise les intérêts communs de 
l'élevage, des activités artisanales, industrielles et 
commerciales de ce secteur qui constitue l'une des 
premières activités économiques de notre territoire.
interbev-nouvelleaquitaine.fr

INTERBIO NOUVELLE-AQUITAINE
Interbio Nouvelle-Aquitaine est 

une association interprofessionnelle régionale. Elle 
rassemble plus de 267 organisations et opérateurs 
membres représentant plus de 1,6 milliards d’euros 
de chiffre d'affaires en 2019. 
Elle a pour objectif principal d'accompagner 
les projets de développement des opérateurs 
biologiques régionaux, d'assurer la structuration 
et la promotion de la filière biologique et de ses 
producteurs et d'appuyer son essor.
interbionouvelleaquitaine.com

LA RONDE DES QUARTIERS 
DE BORDEAUX
La Ronde des Quartiers de Bordeaux 
est une association de commerçants 
et d’artisans, créée en 2020,  qui a 

pour objectif de fédérer; animer, dynamiser les 
quartiers de la ville. Nous comptons  actuellement 
plus de 1 400 adhérents composés : 
- des commerçants indépendants (~60% de nos
adhérents) et de grandes enseignes
- des centres commerciaux :  Mériadeck, la Promenade
Sainte-Catherine, Bord’eau Village…
- des associations de commerçants de quartiers :
Barrière Judaïque, Nansouty, Saint-Augustin, Grosse
Cloche, Grand Parc, Saint-Michel, La Victoire, Tourny,
Ornano, Remparts, Ginko, La Benauge, Barrière de Pessac.
larondedesquartiers.com

SALON GOURMET SELECTION
Le salon Gourmet Selection 
s'est imposé comme le salon 
professionnel dédié à l'épicerie 

fine, la référence en matière de produits 
alimentaires à forte valeur ajoutée et d'art de 
vivre autour de la gastronomie. Gourmet Selection 
est organisé sur deux jours, dimanche 26 et lundi 
27 septembre 2021 dans le pavillon 4 du Parc des 
Expositions de la porte de Versailles, à Paris.
Le salon accueille des fabricants, producteurs et 
artisans venus de toutes les régions de France et 
d'Europe (Italie, Belgique, Espagne, Suisse...).
Les visiteurs – principalement Français - 
sont issus en majorité des épiceries fines, 
du commerce de détail (cavistes, métiers de 
bouche) et des professionnels de l'hôtellerie et 
de la restauration.
salon-gourmet-selection.com

UNION DES MÉTIERS 
DES INDUSTRIES ET DE 
L’HÔTELLERIE DE LA GIRONDE  
& DE NOUVELLE-AQUITAINE
Les Unions des Métiers et des 
Industries de l'Hôtellerie de la 

Nouvelle Aquitaine (UMIHNA) et de la Gironde 
(UMIH33) ont pour mission de représenter, 
soutenir et aider l'ensemble des professionnels 
du secteur CHRD (Cafés – Hôtels – Restaurants – 
Discothèques - Traiteurs) qu'ils soient adhérents ou 
non. 
L'échelon régional permet au secteur CHRD de 
relever de nombreux défis que ce soit en matière 
de développement durable, d'alimentation, de 
présence et de déploiement sur les territoires mais 
également du point de vue de l'emploi et de la 
formation professionnelle. 
L'UMIH est également la «courroie de transmission» 
entre les partenaires institutionnels et les 
professionnels.
umihra.fr/fr/gironde 
umihra.fr/fr
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Eric APHATIE 
terroirsavenue@gmail.com 

06 51 48 93 62 
APHATIE
1, rue Ausone - 33560 CARBON-BLANC

     eric aphatie
     

APHATIE

Production et transformation de mes céréales, farines, pains pâtes italiennes, pizzas, crêpes sucrés, lentillon rose.

Maîtrise totale de la production et terroir trés riche.

                           FARINE

Farine utilisable dans toutes les préparations, cette dernière vous donnera satisfaction à plusieurs niveaux, goûts, 
couleur, onctuosité, croustillance. Ses atouts restent le terroir, l'écrasement à la meule et le suivi technique du blé. Ces 
qualités en font que je fournis beaucoup de restaurateurs étoilés.

sentinelle du goût

                           PATES ITALIENNES

Pâtes italiennes, spaghetti, tagliatelle... confectionnées avec mon blé dont j'assure l'appui technique depuis fort 
longtemps, un terroir agronomique de très grande qualité. J'effectue moi même l'écrasement à la meule, cela donne à la 
pâte quelque soit sa forme une saveur de crêpe sucrée inégalée.

                           

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

  Notre entreprise

  Nos produits
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Mathieu PIVAUDRAN 
mathieu.pivaudran@autempsdeugenie.fr 

06 03 53 28 41 
AU TEMPS D'EUGENIE
Route de Charbonnieras - 24660 COULOUNIEIX CHAMIERS
www.autempsdeugenie.fr
     AU TEMPS d'EUGENIE
     au_temps_d_eugenie ou #eugeniemood

AU TEMPS D'EUGENIE

AU TEMPS d'EUGENIE est une manufacture de confitures extra et produits gastronomiques installée au cœur du Périgord depuis la fin du XIXème siècle. La 
petite équipe de 7 personnes y fabrique artisanalement des confitures cuites à l'ancienne dans de rutilants chaudrons de cuivre (réalisés par un MOF dinandier 
d'art local), remués à la cuillère en bois et en petite quantité. Nos fruits mûrs récoltés localement ou plus loin si non disponibles libèrent saveurs et couleurs 
gages d'intenses plaisirs gastronomiques.

La qualité de nos fabrications. Goûts intenses, texture douce et éclat du fruit, dans des emballages élégants, simples, et responsables sont notre signature. 
Autant de points de repères pour le « nouveau consommateur ». L'esprit de service : petites séries, gammes cohérentes axées sur des produits qui plaisent 
dans des formats essentiels pour les épiceries fines, primeurs, fromagers et commerces de gastronomie exigeants. L'authenticité manufacturière vivante : dans 
un laboratoire moderne jouxtant une grange-chai, un corps de ferme, au cœur d'un parc aux arbres centenaires pour vous accueillir. Une vision responsable : 
toute l'équipe s'implique aussi bien dans les fabrications que dans les décisions d'entreprise.

                           CONFITURE DE NOEL EXTRA

Cette confiture est encrée entre mystères de l'orient et repères de l'occident. Elle est fondante en bouche, exalte ses 
parfums de coins du monde, nappe parfaitement avec relief une simple tartine ou des mets recherchés. Sa couleur 
blonde et dorée s'ajuste avec la chaleur des intérieurs de fêtes, ses ingrédients sont comme autant de cadeaux : des 
agrumes, 5 épices différentes, de la poire, de l'abricot, des raisins secs, du sucre et des noix AOP du Périgord ! Ils 
libèrent leurs notes de têtes et de fond avec harmonie, chacun dans son rôle et ses propres évocations gastronomiques. 
Elle est fabriquée entièrement à la main dans des chaudrons de cuivre, remuée doucement à la cuillère, versée et 
étiquetée unitairement. Bien entendu, sans colorants ni conservateurs.

                           CONFITURE BIO DE CITRON EXTRA

Une confiture de pur citron est délicate à fabriquer, tant il est intense en parfums, acidité, pectines, huiles essentielles, 
amertume... En faire un produit gastronomique est donc un plaisir, un challenge. Dans sa version conventionnelle elle a 
été médaillée d'argent aux EPICURES. En bio, ce sont les mêmes méthodes, les mêmes fruits, mais le sucre change, ici 
il est de canne, équitable. Le résultat est une confiture étonnante, même une aide gastronomique tant elle est bien 
balancée entre sucrosité et acidité. Sa texture est étonnamment douce, elle a ce qu'il faut de relief pour animer des 
tartines, et son parfum est tellement méditerranéen !

                           CONFITURE DE FRAISE MARA DES BOIS EXTRA

Notre confiture extra de mara des bois est notre best seller. Un parfum simplement extraordinaire, addictif.
Rouge fruit, avec une mâche (nous laissons quelques morceaux), et fondante en bouche. La fraise vient du Périgord, 
quand il n'y en a plus, elle vient de plus loin. Comme pour les autres parfums, il suffit de sentir son parfum, de la goûter 
pour ne plus pouvoir s'en détacher.
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Pierre MOINARD 
pmoinard@cafemichel.coop 

06 33 53 34 08 
CAFE MICHEL - TERRA ETICA
5 Avenue Louis de Broglie - 33600 PESSAC
www.Cafemichel.fr
     TerraEtica.CafeMichel
     

CAFE MICHEL - TERRA ETICA

Torréfacteur de café bio & équitable.

Notre équipe de salariés a repris l'entreprise en SCOP, société coopérative et participative, en 2007 pour maintenir notre ancrage dans la région, garantir notre 
indépendance et nos engagements pour l'agriculture biologique et le commerce équitable.

                           MEXIQUE GRAINS (KG)

Terroir de l'alto chiapas - Ce café intense et complexe distille un corps étoffé, de puissants arômes fruités et une grande 
longueur en bouche.

                           THE VERT GINGEMBRE CITRON VERT

En référence au Niamakoudji, la boisson desaltérante Ouest-Africaine, cette recette conjugue la douceur du thé vert de 
Ceylan à la fraicheur acidulée des écorces de citron, le tout relevé par le gingembre.
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Anthony DELOUPE 
commercial@koki.com 

07 57 78 79 79 
COOPERATIVE UNICOQUE
Louberie - 47290 CANCON
www.unicoque.com
     Noisette.KOKI
     koki.noisettes

COOPERATIVE UNICOQUE

C'est en 1979, dans le Sud-Ouest de la France, qu'est née la coopérative Unicoque, spécialisée dans la production et la commercialisation de noisettes et de 
noix. Quelques pionniers, soucieux de sécuriser leurs revenus agricoles par la diversification de leurs plantations, se sont organisés collectivement pour 
valoriser au mieux leur récolte en créant leur propre outil économique sous le statut coopératif. Plus de 40 ans après, la coopérative Unicoque compte 350 
producteurs et traite 90% de la production de noisette française !

100% FRANCE : Tous nos fruits sont récoltés ici en France par les producteurs de notre coopérative. Cela nous assure une traçabilité sans faille du verger au 
sachet. 100% RESPONSABLE : nous produisons de manière responsable et nous nous engageons au quotidien à respecter la nature qui nous entoure. Depuis 
2019 nos noisettes en coque sont certifiées Haute Valeur Environnementale. 100% COOPERATIF : Les maîtres-mots de la coopérative sont équité, 
transparence et respect des engagements envers nos producteurs et nos clients.

                           NOISETTE DECORTIQUEE CRUE

Noisette décortiquée crue calibre rond. Existe en conditionnement sac 5kg, doypack 250g, doypack 125g.

Septuors : 2018 ; Prix de l'Economie des Néo Aquitains : 2013 et 2018 ; Usine du Futur ; Accélérateur Nouvelle 
Aquitaine BPI Excellence : 2018 ; Champions de la croissance en France Les Echos : 2017 et 2018

                           NOISETTE DECORTIQUEE GRILLEE ENTIERE

Noisette décortiquée grillée entière. Existe en conditionnement sachet 500 g, doypack 125 g, sac 5 kg.

Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine : Mention Spéciale du Jury 2020
Septuors : 2018 ; Prix de l'Economie des Néo Aquitains : 2013 et 2018 Usine du Futur Accélérateur Nouvelle Aquitaine 
BPI Excellence : 2018 ; Champions de la croissance en France Les Echos : 2017 et 2018

                           NOISETTE DECORTIQUEE GRILLEE EN GRAIN

Noisette décortiquée grillée en grain. sur des salades, crudités, poissons ou soupes. Egalement sur pâtes à gâteau 
pour ajouter du croquant. Au-dessus d'un simple yaourt ou fromage blanc ou même une boule de glace, elle en fait un 
dessert plus élaboré. existe en conditionnement sachet 500 g, doypack 125 g, sac 5 kg.

Septuors : 2018 ; Prix de l'Economie des Néo Aquitains : 2013 et 2018 ; Usine du Futur Accélérateur Nouvelle 
Aquitaine BPI Excellence : 2018 ; Champions de la croissance en France Les Echos : 2017 et 2018

                           NOISETTE DECORTIQUEE GRILLEE EN POUDRE

Noisette décortiquée grillée en poudre. Dans les gâteaux, les pâtisseries, pâtes à crêpes, pâtes à pain... N'hésitez pas à 
remplacer dans vos recettes la poudre d'amandes par de la poudre de noisettes. Elle s'emploie seule ou en complément 
d'une farine de blé ordinaire selon l'intensité « noisettes » recherchée. Existe en conditionnement sachet 500g, doypack 
125g, sac 5kg.

Septuors : 2018 ; Prix de l'Economie des Néo Aquitains : 2013 et 2018 ; Usine du Futur Accélérateur Nouvelle Aquitaine 
BPI Excellence : 2018 ; Champions de la croissance en France Les Echos : 2017 et 2018
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Boris SAVELIEFF 
boris@monpoisson.fr 

06 30 96 53 06 
DELPHINE ET OLIVIER SARL
Quai René Delouteau - 17310 SAINT PIERRE D'OLERON
https://delphineetolivier.fr/la-lumineuse
     
     

DELPHINE ET OLIVIER SARL

Production de conserves et soupes de poissons.

Production 100% locale, tout est produit dans nos locaux sur le port de la Cotinière sur l'île d'Oléron. Tous les produits de nos recettes sont issus de Charente-
Maritime. Nous sommes la seule conserverie de poissons sur l'île. DLC de consommation de 3 ans. Fort taux de matière première dans nos produits. Toute 
notre gamme est sans conservateurs, sans gluten et sans colorant.

                           RILLETTES DE MAIGRE AU CITRON CONFIT

Rillettes de poissons

Mention spéciale du jury du Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine

                           RILLETTES DE CHIEN (EMISSOLE) AU CURRY

Rillettes d'émissole au curry

                           RILLETTES AUX 2 SAUMONS

Rillettes aux 2 saumons

                           SOUPE DE POISSONS

Soupes de poissons

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

  Notre entreprise

  Nos produits
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Julien VANLERBERGHE 
julien@domaine-terra.com 

06 80 17 41 28 
DOMAINE TERRA
36 place Tourny - 33490 SAINT-MACAIRE
www.domaine-terra.com/fr/
     domaineterra
     domaineterra

DOMAINE TERRA

Domaine Terra est une conserverie gastronomique girondine qui a pour ambition d'accompagner savoureusement vos moments de convivialité. Ses gammes 
sont cuisinées à partir de fruits et légumes d'Aquitaine sélectionnés pour leur goût et les savoir-faire de leurs producteurs. Notre démarche s'inscrit dans celle 
du Slowfood en accordant un profond respect à la terre et aux êtres vivants, c'est pourquoi à nos yeux, nos ingrédients ont autant d'importance que ceux qui les 
produisent. Bien entendu nous bannissons de nos recettes tout ingrédient qui n'aurait pas eu sa place dans les cuisines de nos grands-mères (conservateur, 
colorant, arômes, etc.…). A l'image du sud-ouest nos produits ont du caractère, ils sont marqués par leur terroir, et bien entendu ils invitent à la bonne humeur.

Plus de 90 % de nos matières premières sont produites en Nouvelle-Aquitaine. Nous créons et cuisinons nous-même toutes nos recettes, nous prenons le 
temps de presser les citrons, de rôtir longuement les tomates, de peler les poivrons, de laisser infuser nos bouillons de légumes avant la cuisson des pois 
chiches, de réduire longuement nos duxelles de champignons pour en concentrer les saveurs. Bref, nous CUISINONS.

                           TARTINABLES DE LEGUMES DU SUD-OUEST (1/2)

Les Tostas (tartine en Gascon) sont les antipasti du Sud-Ouest. Notre gamme complète se compose de 8 recettes aux 
forts caractères dont : - Tomates de Marmande rôties au vinaigre balsamique de l'Entre-Deux-Mers et thym bergamote ; 
- Crème de poivrons du Lot-et-Garonne grillés au fromage frais du Limousin et origan ; - Crème de pointes d'asperges 
des Landes aux zestes de citron ; - Pesto de Champignon des Charentes à l'huile infusée au piment d'Espelette et au 
fenouil.

Nous avons été labellisés Artisans Gourmands de Nouvelle-Aquitaine par la Chambre des Métiers en 2019

                           TARTINABLES DE LEGUMES DU SUD-OUEST (2/2)

Les Tostas (tartine en Gascon) sont les antipasti du Sud-Ouest. Notre gamme complète se compose de 8 recettes aux 
forts caractères dont : - Crème de Butternut du Lot-et-Garonne aux cacahuètes des Landes et vinaigre de cidre Basque ; 
- Houmous à l'ail noir de Biscarosse et piment fumé du Béarn ; - Houmous à l'ail et au citron confit ; - Carottes des sables 
glacées au miel d'acacia de Gironde et gingembre.

Nous avons été labellisés Artisans Gourmands de Nouvelle-Aquitaine par la Chambre des Métiers en 2019
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Thierry SAUBIGNAC 
sceadutiton@orange.fr 

06 88 38 41 36 
DU TITON SCEA
2114 route de jeanbidaou - 40250 SOUPROSSE

     Ferme du TITON
     

DU TITON SCEA

Éleveur gaveur et transformation puis vente directe canards gras.

Je privilégie la qualité à la quantité.

                           FOIE GRAS EXTRA

Foie gras extra sous vide

                           FOIE GRAS EN CONSERVES

Foie gras en conserves de 190 g, 250 g, 380 g
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Sophie BRILLAUD 
sophie.brillaud@fimco.fr 

06 34 13 22 63 
FIMCO SARL
38, cours Georges Clémenceau - 33000 BORDEAUX
www.conserves-paralleles.com
     
     

FIMCO SARL

Nous imaginons et nous créons des conserves de poisson durables, gourmandes et surprenantes.

Nous proposons des poissons différenciants, nous collaborons avec des producteurs dont le savoir faire est authentique. Tous nos poissons sauvages sont 
issus de la pêche durable. Nos recettes sont clean label, sans additif ni conservateur. Nous offrons une gamme dont le couvercle est transparent, ce qui laisse 
apercevoir le poisson à travers.

                           LES SPRATS FUMES DE RIGA

Le sprat s'apparente à une petite sardine dont les arêtes sont imperceptibles, la tête et la queue en sont retirées. 
Typiques des pays Baltes, nos sprats sont élaborés chez un producteur en bord de mer au savoir-faire et aux méthodes 
de fumage traditionnels. Le poisson est fumé puis délicatement mis en boite à la main. Sa présentation unique permet 
de proposer et de déguster le produit tel quel.

Trophées de l'innovation Sud-Ouest.
Label PME+ pour notre démarche forte RSE.

                           

                           

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

  Notre entreprise

  Nos produits

p.24

mailto:sophie.brillaud@fimco.fr
http://www.conserves-paralleles.com


Denis CHOURREAU 
denis.chourreau@fromageriedesaldudes.com 

06 72 53 82 03 
FROMAGERIE DES ALDUDES
2 place des remparts - 64220 SAINT JEAN PIED DE PORT
https://fromage-brebis.com/
     
     

FROMAGERIE DES ALDUDES

Nous sommes un groupement de producteurs laitiers qui transforme ses laits de vache et de brebis en fromages à pâtes pressées ou en lactique. Nous 
produisons en Bleu Blanc Coeur (vache), AOP Ossau Iraty et en Bio (vache).

Nous maîtrisons toute la chaîne de production, de l'alimentation des troupeaux jusqu'à l'affinage final de nos fromages. Nous avons des produits signatures 
reconnus et que nous seul produisons : bûchette de brebis, lait 100 % basque BBC, fromage de vache BBC, fromage râpé BBC.. Une fromagerie moderne au 
service d'une production laitière ancestrale.

                           BUCHETTE DE BREBIS

Une bûchette de brebis lactique produite avec du lait de brebis Manech basque. Un produit unique, en pasteurisé ou en 
lait cru.

                           TOMME DE VACHE BLEU BLANC COEUR

Tomme de vache au lait cru produite avec du lait Bleu Blanc Coeur.

                           PAVE DE VACHE BLEU BLANC COEUR

Un petit fromage lactique au lait cru, produit à partir de notre lait Bleu Blanc Coeur.

Médaillé au Mondial du fromage 2019

                           LE FRAIS DE BREBIS DES ALDUDES

Un fromage frais de brebis en forme de buchette. Un produit d'exception avec un goût de lait de brebis basques (Manech) 
caractéristique. Idéal pour des préparations, des salades ou pour rafraichir un plateau .
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Marc DELORT 
contact@spheryplus.com 

06 85 17 54 78 
INNOVATION RECHERCHE ASSOCIES / SPHERY+
16 Rue du 8 Mai 1945 - Bâtiment Le Forum - 33150 CENON
www.spheryplus.com
     
     

INNOVATION RECHERCHE ASSOCIES / SPHERY+

Spécialiste du développement de produits de cuisine moléculaire prêts à l'emploi, nous accompagnons les chefs Européens les plus prestigieux en leur 
apportant un produit d'exception qui se décline en plus de 20 saveurs ( vinaigres, fruits, alcool et liqueurs, miel, vin, ....) qu'ils utilisent en restaurant ou en 
traiteur comme le produit de touche finale pour apporter à leurs créations quelques pixels de couleurs et de saveurs.

Un savoir-faire unique développé initialement à destination des Chefs qui est désormais mis à disposition de tous les gourmets à travers notre gamme destinée 
à l'épicerie fine ainsi qu'aux producteurs qui souhaitent élargir leurs gammes en incluant Innovation et saveur.

                           PERLES DE YUZU

Perles de jus de yuzu qui se marie à la perfection avec les poissons, crustacés, fruits de mer, fromages, desserts et 
cocktails pour amener une explosion de fraicheur !

Epicures de l'épicerie fine - Paris 2016
Médaille d'Argent HORECATEL ( Belgique )

                           PERLES DE MIEL

Une véritable prouesse technologie ou la rencontre de l'Innovation et de la Tradition - Réussir à créer une perle de miel 
qui rend l'utilisation du miel possible dans toutes les situations et qui fait vibrer vos foies gras, vos fromages, vos desserts 
et laisse vos convives ébahis !

                           GRAINS A LA TRUFFE

Dernier né de la gamme ces grains aromatisés à la Truffe ont tout pour eux !
Conçus comme une alternative Vegan au caviar ils se révèlent bluffant et sont en train de convaincre un public large 
qui adore travailler le produit dans tous les univers. Déjà exportés dans plus de 15 pays ils sont à la table des plus 
grands Chefs .... et demain sur la vôtre !

                           PERLES DE LIQUEUR DE CURACAO

De la Liqueur dans une perle .... Oui oui et cela va faire exploser vos cocktails et vos desserts.
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Patrick GUIARD 
jpglaces17@orange.fr 

06 61 18 97 63 
JP GLACES17 SARL
ZAE de Gate Bien - 17600 SABLONCEAUX
www.lesglacesduverger.fr
     les glaces du verger
     

JP GLACES17 SARL

Fabrication de crèmes glacées et sorbets.

Notre structure utilise les produits locaux / régionaux.

                           CREME GLACEE PINEAU

Crème glacée au pineau des Charentes provenant d'un petit producteur local.
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Michel BERTHOMMIER 
michelb@caviar-perlita.com 

06 07 15 44 71 
L'ESTURGEONNIERE SAS
Route de Mios, Balanos - 33470 LE TEICH
www.caviar-perlita.com
     caviar perlita
     caviarperlita

L'ESTURGEONNIERE SAS

Eleveur d'esturgeon / Producteur de caviar.

Label EPV (Entreprise du patrimoine Français); Certification ISO 22 000 (Sécurité alimentaire).

                           CAVIAR D'AQUITAINE PERLITA

Le Caviar d'Aquitaine Perlita est issu de l'Acipenser baeri (esturgeon sibérien). La taille de ses grains est de 2,6 mm de 
diamètre minimum, c'est un caviar doux, très peu salé dont la couleur oscille entre le gris et le brun. Les boites sont 
conditionnées le jour même de la récolte pour une meilleure durée de vie (12 mois) et une préservation de la texture.

                           TAPAS D'ESTURGEON AUX PIQUILLOS CONDIMENTES

Les filets d'esturgeon se mêlent aux piquillos, au gingembre, au thym et à l'origan pour une belle explosion de saveurs en 
bouche. Puissante et élégante, cette recette se déguste en toute convivialité et comblera les papilles les plus averties.

                           TARTINABLE D'ESTURGEON AU CAVIAR

Cette recette gourmande associe les grains de caviar à la chair fine et savoureuse de l'esturgeon. Une touche de 
gingembre frais et de maniguette (poivre de Guinée) apparaît en fin de bouche pour une note épicée bien équilibrée !

                           TARTINABLE D'ESTURGEON AUX CITRONS ROTIS

Une recette pleine de soleil aux saveurs estivales et rafraîchissantes. L'esturgeon est ici accompagné de tomates confites, 
d'huile d'olive et surtout de citrons rôtis pour une note acidulée et gourmande tout en légèreté !
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Vincent BEYLARD 
vincent@beylard.fr 

06 78 20 36 85 
LA P'TITE CONFIOTE
2433 route de Dieulivol - 47120 BALEYSSAGUES
https://confitures-gelees.com/
     Ptite.Confiote
     

LA P'TITE CONFIOTE

Confitures artisanales et pâte à tartiner.

Confiture : Champion du monde 2020

                           PATE A TARTINER

50% de noisette du Lot-et-Garonne.

3 médailles
Champion du monde 2020, 2 palmes d'Or de la Nouvelle-Aquitaine, Grand Ambassadeur de l'Ordre Culinaire 
International, Panache d'Or de la Gastronomie de France, une victoire au Concours International Gastronomique 
d'Arpajon, une médaille du Ministère de l'Agriculture.

                           CONFITURES

Environ 30 parfums disponibles.

2 médailles d'Or.
Champion du monde 2020, palme d'Or de la Nouvelle-Aquitaine, Grand Ambassadeur de l'Ordre Culinaire International, 
Panache d'Or de la Gastronomie de France, une victoire au Concours International Gastronomique d'Arpajon, une 
médaille du Ministère de l'Agriculture.

                           Gelée de pruneaux d'Agen

La gelée de pruneaux d'Agen est un nouveau produit qui peut être servi comme une gelée traditionnelle. Au petit 
déjeuner elle sera moins écoeurante qu'une crème de pruneaux et ravira les papilles les plus délicates.

nouveau produit...
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Eric LAGUILHON 
eric.laguilhon@laguilhon.fr 

06 03 20 64 34 
LAGUILHON SAS
177 Rue des Pyrénées - 64800 BENEJACQ
https://foiegras-laguilhon.fr
     
     

LAGUILHON SAS

Basée dans les Pyrénées-Atlantiques entre Pau et Lourdes, la Maison LAGUILHON fabrique et commercialise depuis plus de 60 ans des produits du Sud-ouest 
: Confits, Foie gras, Plats cuisinés, terrines. Nous avons également une gamme de produits BIO (Plats cuisinés, Terrines, Soupes et veloutés) certifiée par 
ECOCERT.

Nos foie gras et confits de canard bénéficient de l'IGP Sud-ouest et du Label Rouge Sud-ouest. Nous travaillons avec des producteurs basés dans les Landes, 
le Pays Basque et le Béarn. Nous mettons en oeuvre des viandes origine France dans nos terrines et plats cuisinés BIO.

Nos atouts : Des approvisionnements locaux (Gamme IGP et Label Rouge Sud-Ouest); Une politique de marque et de produits adaptée à nos différents circuits 
de distribution; Une présence sur le marché des produits du Sud-ouest depuis plus de 60 ans; Des multiples récompenses au concours général agricole depuis 
notre première participation en 1999.

                           FOIE GRAS DE CANARD ENTIER LABEL ROUGE SUD-OUEST

Le foie gras traditionnel du Sud-Ouest. Nous le proposons sous différents conditionnements.
Issus de canards Label Rouge Sud-Ouest, une sélection rigoureuse des matières premières et le savoir-faire de nos 
équipes permettent une production d'excellence, plusieurs fois médaillée au concours général agricole.

Médaille argent Concours Général Agricole 2020 et 2019

                           CEPES CUISINES A L'HUILE - CUEILLETTE DES FORETS DE FRANCE

La Maison LAGUILHON a fait du Cèpe cuisiné à l'huile sa spécialité depuis de nombreuses années. Deux exigences : 
une qualité sélectionnée et une origine France garantie. Travaillés uniquement frais à la saison, les cèpes sont cuisinés 
rapidement et mis en verrine pour conserver toutes leurs qualités gustatives et ravir les palais les plus fins.

                           GASPACHO A LA TOMATE BIO D'AQUITAINE

Pour des entrées rafraichissantes et aux accents de Sud-Ouest, nous avons mis au point une recette à notre image : la 
recherche des saveurs, la sélection de matières première locales. Nous utilisons exclusivement des tomates 
d'Aquitaine issues de l'agriculture biologique pour une qualité et une traçabilité garanties. Nous avons souhaité mettre 
en avant une gamme de soupes et veloutés à base de légumes issus de l'agriculture biologique.
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Nathalie DEMELLIER 
laclaitdeschamps@gmail.com 

07 71 00 32 89 
LAIT'NERGIE GAEC
1, chez Chauveau - 86400 SAVIGNE
www.laclaitdeschamps.com
     laclaitdeschamps
     

LAIT'NERGIE GAEC

Depuis 15 ans nous sommes éleveurs de chèvres alpines sur une exploitation au c½ur du Poitou. Et depuis 2015, nous fabriquons nos fromages de chèvre au 
lait cru ! Nous proposons une grande gamme de fromages : Chabichou du Poitou (AOP), Mothais sur feuille, Carré de Couhé, Buches, Crotins, Cabris...en 
blancs et cendrés. Nous avons également une gamme de viande de chèvre en conserve : pâtés, rillettes, plats cuisinés tel que le chili, la tajine, chevreau à l'ail 
vert.

La force de notre exploitation est l'alimentation des chèvres qui se fait traditionnellement avec une grande partie des céréales et fourrages produits sur la ferme. 
Depuis 2015, nous fabriquons du fromage fermier au lait cru en préservant les traditions : en transformant du lait frais de la traite du jour afin de préserver 
toutes les qualités du lait. Nous conservons les traditions avec un moulage à la louche et un salage adapté à chaque fabrication.

                           MOTHAIS SUR FEUILLE

Le Mothais sur feuille est un fromage de chèvre au lait cru. Il a une croûte fine et légèrement plissée, parfois recouverte 
de bleu. Sa pâte, de couleur ivoire est légèrement crémeuse sous croûte. La feuille de châtaignier permet de réguler 
l'hygrométrie du fromage et lui donne un goût de sous bois et de noisette.

Médaille de Bronze au Concours Général Agricole de Paris 2019.
Médaille d'Or au Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine 2018.
Médaille d'Or concours fromagora 2019

                           CHABICHOU DU POITOU

Le Chabichou du Poitou est réalisé avec du lait cru de chèvre. Il a une croûte duveteuse et légèrement bleutée. Sa pâte 
ivoire dégage des odeurs caprines et boisées. Il a une texture fondante en bouche. Il est moulé à la louche.

Médaille d'Or au Concours des Saveurs Nouvelle-Aquitaine 2019
Médaille d'Argent au concours caprinov 2018

                           CARRE DE COUHE

Le Carré de Couhé est un fromage de chèvre au lait cru. Sa pâte molle et homogène révèle un goût de noisette, de 
châtaigne. De couleur crème, il est affiné sur une feuille de platanes ou de chataigniers et sa croûte vire au rosé, au 
bleu au cours de l'affinage.

Médaille d'Or au concours Saveurs Nouvelle- Aquitaine 2018
Médaille d'Argent au concours Caprinov
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Murielle POLLINA LOWITZ 
lemasdulezardvert@orange.fr 

06 42 13 58 27 
LE MAS DU LEZARD VERT
1360 Rte de la Torgue - laubarede - 47260 LAPARADE
www.lemasdulezardvert
     lemasdulezardvert
     

LE MAS DU LEZARD VERT

Basé autour du safran, je propose des produits transformés comme - la gelée de vin doux au safran (pour le foie gras ou fromage frais) - le sirop de safan (pour 
magret, crevette, crêpes) - le sel d'Himalaya au safran et nous proposons aussi depuis peu des crêpes au safran sur les marchés de producteurs ou salons.

Jeune entreprise en création, j'ai actuellement 1700 bulbes de safran L'activité a été en dormance l'année 2019, divorce oblige. J'ai donc gardé la ferme avec 
mes filles que j'élève seule, mes 40 poules , mes 3 Hc et mon safran. C 'est pourquoi nous sommes une entreprise familiale uniquement féminine, composée de 
mes filles - luna , 20 ans - Celhia 15 ans - Edene 8 ans - et moi-même 50 ans.

                           SIROP DE SAFRAN

sirop de safran

Concours des Saveurs Nouvelle-Aquitaine prix mention spécial du jury
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Béatrice MICHAUD 
lopez.apiculture@gmail.com 

06 17 17 29 31 
LOPEZ APICULTURE
18, impasse du 14 juillet - 17400 ST JEAN D'ANGÉLY
www.lopez-apiculture.com
     Les douceurs de Pierre
     

LOPEZ APICULTURE

Apiculteur récoltant , récolte de miel, extraction mise en pot, fabrication pain d'épice. Entreprise en conversion BIO.

Certification AREA Apiculture Eco-responsable en conversion Bio depuis Août 2020. Conditionnement de 30g à 500g. Réalisation Mignonnettes de miel. Miel de 
qualité récolté sur la région.

                           MIEL

Miel de cru, miel de printemps, miel d'été.

Médaille d'Or en 2019. Médaille de Bronze en 2018.

                           PAIN D'EPICE

Fait maison avec le miel de notre production, farine bio de l'agriculture française, sans oeufs et sans lait, moule 
compostable fabriqué en France.
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Paul DIEUDONNÉ 
paul@moulindelaveyssiere.fr 

06 99 11 13 76 
MOULIN DE LA VEYSSIÈRE
La petite Veyssière - 24190 NEUVIC SUR L'ISLE
www.moulindelaveyssiere.fr
     Moulin de la Veyssière
     moulindelaveyssiere

MOULIN DE LA VEYSSIÈRE

Nous produisons des huiles et farines de caractère : noix, noisette et amande. Nos huiles sont fabriquées de façon artisanale, suivant un savoir-faire familiale 
transmit depuis 1857. Les matières premières utilisées sont rigoureusement sélectionnées et nous travaillons uniquement en circuit court avec des productions 
locales. Nous livrons aujourd'hui nos gammes auprès de 4 canaux de distribution : épiceries fines et retail haut de gamme, restauration, industrie (PAI) aussi 
bien en France qu'à l'export .

Passion, exigence et bienveillance sont au coeur des fondements de notre maison. Une passion inconditionnelle pour notre travail, produire des huiles de 
caractère selon un savoir-faire familiale transmit depuis 1857. L'exigence de transformer uniquement des matières premières locales et de qualité supérieure. 
Enfin la bienveillance d'adopter une démarche saine et durable pour le bien-être de nos clients.

                           HUILE DE NOIX

Huile vierge de noix AOC et non AOC périgord. Huile vierge monovariétale Franquette

Médaille d'Or (2020) et d'Argent (2017), Huile vierge de noix, CGA (Concours Général Agricole de Paris)
Gourmet Or, Huile vierge de noix, concours international « Les huiles du Monde » AVPA (Agence pour la Valorisation 
des Produits Agricoles) – Paris 2019

                           HUILE VIERGE DE NOISETTE

Huile vierge de noisette origine Lot et Garonne

Epicure d'Or, Huile vierge de noisette, concours Epicures de l'Epicerie Fine Paris – Juin 2019. Gourmet Or, Huile vierge 
de noisette, concours international «Les huiles du Monde » AVPA (Agence pour la Valorisation des Produits Agricoles) – 
Paris 2019

                           HUILE VIERGE D'AMANDE

Huile vierge d'amande origine Provence/Corse
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Gilles DAÏD 
mylittlebeer33@gmail.com 

06 19 79 74 49 
MY LITTLE BEER
21 avenue Albert 1er - 33700 MÉRIGNAC
www.mylittlebeer.fr
     MyLittleBeer
     mylittlecraftbeer

MY LITTLE BEER

Producteurs de bières artisanales à Mérignac (Gironde), labellisés Artisans Gourmands et membres du Syndicat national des brasseurs indépendants. Nous 
n'utilisons que des ingrédients naturels, sans additifs ni conservateurs. Nous fabriquons également une large gamme de biscuits sucrés et salés cuisinés 
maison à base de drêches (céréales utilisées en brasserie) et également des gelées de bières qui s'utilisent comme de la confiture ou un condiment et 
accompagnent délicieusement foies gras, viandes blanches, fromages et desserts.

Nos bières artisanales et nos produits dérivés de l'activité de brassage (biscuits sucrés et salés, gelées de bière...) sont entièrement faits maison, sans 
conservateurs ni additifs, dans notre atelier de Mérignac.Nous sommes labellisés Artisans Gourmands par la Chambre de Métiers et titulaires d'une médaille 
d'argent au concours 2020 Saveurs de Nouvelle Aquitaine pour notre bière au pain recyclé de boulangerie.

                           DELICE DE BLANCHE (ORANGE)

Gelée de bière artisanale. Cuisinée dans notre atelier à partir de l'une de nos bières "maison", notre gelée gourmande 
aux zestes d'orange bio se déguste aussi bien sur des tartines ou des crêpes qu'en accompagnement de fromages forts, 
de viandes blanches, de gibier ou du foie gras. S'utilise aussi bien en confiture ou en condiment. Ingrédients : bière 
blanche (malt d'orge et de blé, houblons, sucre de canne, levures), sucre, zestes d'oranges bio, gélifiant végétal. 
Contient du gluten.

                           BISCUITS APERITIF A LA FARINE DE DRECHES

Crackers salés aux herbes aromatiques à la farine de drêches (céréales de brasserie). Ingrédients :  farine de blé, farine 
de drêches, eau, huile d'olive, herbes aromatiques, levure, sel de Guérande. Contient du gluten et peut contenir des 
traces de fruits à coque.
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Thomas PUY 
contact@nirleem.com 

06 25 82 17 19 
NIRLEEM
6 rue des Bruyères - 86600 COULOMBIERS
www.nirleem.com
     
     

NIRLEEM

Depuis fin 2019, lancement de la boutique en ligne avec la commercialisation d'une gamme complète de vers comestibles aromatisés sous la marque Vers7.
NIRLEEM est une entreprise française spécialisée dans l'élevage et l'élaboration de produits à base de vers de farine destinés à l'alimentation humaine. 
L'élevage d'insectes est une activité un peu à part dans le monde agricole, elle pouvait être qualifiée d'originale, voire d'utopique il y a encore quelques années.
Aujourd'hui la révolution écologique est en marche et la sécurité alimentaire au coeur des préoccupations, c'est certainement le moment de proposer des 
produits innovants, en phase avec les besoins du monde actuel.

Notre entreprise valorise les circuits courts. La farine qui constitue l'habitat des vers de farine est 100 % locale. Le blé qui est écrasé sous nos meules provient 
d'un céréalier installé dans le Sud Vienne (86). Nos vers de farine sont des produits du terroir du Poitou. Nos insectes sont nourris avec des céréales et 
légumes issus de l'agriculture biologique. Une alimentation saine et de qualité, ce qui en fait des produits de qualité. Pour déguster nos insectes et nos produits 
d'épicerie, nous avons dit non aux pesticides, aux OGM et aux colorants. Aucun intrant chimique n'est utilisé pour les faire grandir.

                           GAMME VERS7

Insectes déshydratés (Ténébrions entiers déshydratés (Tenebrio molitor)) et aromatisés pour l'apéritif, avec diverses 
recettes : SATAY [arôme (12,9%) (Mélange d'épices (dont piment), sucre, sésame, poudre de crevette, ail, arachide, 
huile végétale, arôme naturel, glutamate de sodium), sel], FINES HERBES ET CUMIN [arôme (6,2%) (épice (cumin) 
plantes aromatiques lyophilisées (persil, ciboulette, oignon, ail), poivre noir, poivron rouge), huile de tournesol, sel], 
CURRY VERT [arôme (6,9%) (Mélange d' épices (coriandre, curcuma, fenugrec, piment fort, anis, cardamone, girofle, 
fenouil, cumin, citronelle, ail, oignon, basilic, zeste d'orange), huile de tournesol, sel], SUMAC [arôme (8,9%) (épice 
sumac), huile de tournesol] ou NATURE [Ténébrions entiers déshydratés (Tenebrio molitor)].

                           BISCUITS SUCRES A BASE DE FARINE D'INSECTES

INGREDIENTS : farine de blé, sucre, beurre, farine de Ténébrions entiers déshydratés (Tenebrio molitor), rhum.

                           

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

  Notre entreprise

  Nos produits

p.49

mailto:contact@nirleem.com
http://www.nirleem.com


���������	������

���������	����������������	�����������
���������������

��������	���������	�������

�������	��������������������	��	��	����������������������� !"#��$#�%# &'
(((������������	�����������
������������������	������
�����

��������	���������	�������

)��	��*����	������������*�����

)��	��*������+����,���*����+�-��	��*�".)+�������*�����*��/)#��0��*����

��������������������������������������	���������	������������

1������	������	���������	��%0����".)�2��3+�����3�������,���*�����

�����������	���������	������������������	���������������

1������	������	���������	��%0�����0���30����)����*�	4#�-���**��56,7

���������������������������������	������	����	������������������

%��*��	��������	������	����	�8���*+���6�3

�������������������������������	���������	������������

���9�*�	������	���������	��%0����".)�6��3+�����3�������,���*����

���������������������������

���*������0�����*����	�����������������������������������������������������*��������������	��

���������������������������

���������������	��

�����������	��

-�6�

mailto:jerome.endrimons@selsaliesdebearn.com
http://www.sel-salies-de-bearn.com


Nicolas LARIGNON 
contact@larignon.com 

06 71 91 84 94 
SM PORCS SAS
2 Route des étangs - Les planches - 16300 SAINT MEDARD DE BARBEZIEUX
www.larignon.com
     Larignon
     

SM PORCS SAS

Vente de conserves et salaisons.

Éleveur de nos porcs de la naissance à l'abattage. Nos animaux sont nourris avec nos propres céréales. Notre gamme de conserves et de salaisons réalisées 
aux goûts authentiques d'antan.

                           SAUCISSON CHARENTAIS

Saucisson maigre 200 g élaboré avec la partie noble de nos cochons ( 93% jambon dénervé) poivre, ail, muscade, 
sel ,....Lactose. Ce saucisson est embossé à la main avec du boyau naturel. Après 3 semaines minimum de séchage 
naturel sur les contreforts du massif central, vous pouvez déguster ce saucisson plus ou moins sec, et le séchage 
révèlera une note noisette plus ou moins affirmée. A trancher finement., pour l'apéritif, l'entrée, en plateau charcuterie....

Médailles en 2017 / 2018 / 2019 / 2020 / 2021

                           FAGOT CHARENTAIS

Recette de « grand-mère », le fagot est une recette mélangeant de la gorge et du foie de nos porcs . Les échalotes 
viennent apporter la douceur et l'originalité de la recette. Le poivre attise le goût et nos papilles et donne un côté « 
provocateur » à ce produit.

                           CHORIZO

Chorizo 200 g élaboré avec de l'épaule de nos cochons ainsi que du sel, épices (piment fort, doux et fumé, coriandre), 
lactose. Ce Chorizo est embossé à la main avec du boyau naturel. Après 3 semaines minimum de séchage naturel sur 
les contreforts du massif central, vous pouvez déguster ce chorizo plus ou moins sec, et le séchage révèlera une note 
épicée plus ou moins forte. A trancher finement., pour l'apéritif, l'entrée, en plateau charcuterie....

                           APE VERRINES

Retrouvez l'ensemble de la gamme en bocaux de 50 g. Disponible à l'unité ou en tripack (composition aléatoire).

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

  Notre entreprise

  Nos produits

p.51

mailto:contact@larignon.com
http://www.larignon.com


Bruno TOKAREK 
tokarekbruno8@gmail.com 

06 67 07 98 52 
TERROIRS & GASTRONOMIE
5 rue des romarins - 17132 MESCHERS SUR GIRONDE
www.conserverielapartdesanges.com/?m=1
     cremedepineaudescharentes
     @cremedepineaudescharentes

TERROIRS & GASTRONOMIE

La crème de Pineau des Charentes issue d'une réduction lente, accompagnera  vos entrées, plats, fromages et desserts : foie gras, magrets , fromages, 
yaourts, crêpes, glaces, melons, fraises,... 

Le complément idéal dans la bière, entrées, plats, fromages, desserts.

                           CREME DE PINEAU DES CHARENTES

Issue d'une réduction lente, la crème de  Pineau des Charentes accompagnera  vos entrées, plats, fromages et desserts : 
foie gras, magrets , fromages, yaourts, crêpes, glaces, melons, fraises,.
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Simon HAYE 
simon.haye@gmail.com 

06 64 95 79 76 
VILLA MARTHE EURL
35, Rue du port - 17310 SAINT PIERRE D OLERON
www.charcuterie-maison-marthe.fr
     villamarthe

VILLA MARTHE EURL

Nous sommes artisan-charcutier. Nous avons développé une double activité : 1/ Un atelier de fabrication aux normes CE avec une belle capacité de production 
pour le frais et les conserves. Dans la gamme frais, nous fabriquons des tartinables terre (charcuteries dégraissées et peu salées), mer (saumon à l'aneth, 
crevette coriandre gingembre, cabillaud carotte), vert (100% légume) et desserts (crème au pineau, crémeux citron, crème chocolat 64% cacao). En conserve, 
de la charcuterie ainsi que des plats cuisinés terre et mer. 2/ Un restaurant à la Cotinière, dans lequel nous faisons déguster nos fabrications de mi-avril à fin 
septembre et dans lequel nous rencontrons des clients venant de toute la Nouvelle-Aquitaine.

Nos atouts sont des gammes très qualitatives (sucrée/salée) riches en viande et pauvre en sel et sucre, un superbe packaging, des DLC longues, une 
connaissance aiguë des besoins de nos clients grâce à notre vente directe et aux tests que nous effectuons au restaurant, mais aussi une expérience de la 
GMS, Epiceries, Cavistes, HORECA.

 LA TUERIE DE JEAN MI

C'est une crème de foie de volaille au pineau rouge. Le produit de charcuterie à une texture qui se rapproche du foie 
gras et un gout fantastique.

 BOUDIN NOIR DE PAPI

Une très belle vente en conserves. Un boudin en pot, très fin avec une texture tapenade. Les clients l'achètent pour le 
nom et y reviennent pour le goût.

Plusieurs médailles au Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine sur la gamme de conserves.

 TARTINABLE MER : crevettes, coriandre, gingembre

La gamme des produits de la mer est très riche en matière première. Ce produit est très léger et frais. Mon préféré!

Nouvelle gamme. Pas encore de médailles.

 CREME AU CHOCOLAT 64% CACAO

Cette déliceuse crème en pot allie une texture très douce et le goût puissant du cacao à 64%. On dit à nos clients du 
restaurant qu'ils nagent dans le chocolat!

Nouvelle gamme. Pas encore de médaille.
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Entreprises 
Vins, Spiritueux 
et Boissons

    #lochal lessudouest
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Christian THOMAS 
info@beaulon.fr 
06 85 42 27 60 

CHÂTEAU DE BEAULON
25 Rue Saint Vincent - 17240 SAINT DIZANT DU GUA
www.chateau-de-beaulon.fr
     
     

Viticulteur. Production et vente directe des Cognac et Pineau exclusivement issus du vignoble.

Positionnement : haut de gamme.

                           PINEAU DES CHARENTES ROUGE 5 ANS

Pineau des Charentes élaboré à partir des variétés de raisins, Rouge : Médocains : Cabernet Sauvignon - Cabernet 
Franc et Merlot

                           PINEAU DES CHARENTES VIEILLE RESERVE OR BLANC 10 ANS

Pineau des Charentes élaboré à partir de variétés de raisins, Blanc : Sauternais : Sémillon et Sauvignon

                           COGNAC VSOP FOLLE BLANCHE

Cognac issu de cépages anciens : uniquement FOLLE BLANCHE

                           COGNAC GRAND X.O.

Cognac issu de cépages anciens : Colombard - Montils - Folle Blanche.

Médaille d'Or Citadelles du Vin Bordeaux 2020
Médaille d'Or Vinalies Internationales 2019

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

CHÂTEAU DE BEAULON

  Notre entreprise

  Nos produits
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Loic CHANFREAU 
loic.chanfreau@vignobles-chanfreau.com 

06 87 92 11 39 
CHÂTEAU FONRÉAUD SC
Chateau Fonréaud - 33480 LISTRAC-MÉDOC
www.vignobles-chanfreau.com
     Chateau Fonréaud
     Chateau_Fonréaud

Entreprise viticole, 45 hectares de vignes.

Entreprise familiale dirigée par deux frères qui viennent de prendre la suite de leurs parents après 40 ans d'exploitation. Une véritable entreprise traditionnelle à 
la croisée des générations, alliant pratiques anciennes et vision moderne.

                           CHÂTEAU FONREAUD 2011

Vin rouge très élégant et équilibré, qui peut se boire dès à présent, à maturité mais avec encore un beau potentiel de 
garde, toute la classe d'un grand vin du Médoc.

90 Wine Enthusiast; 89-91 Neal Martin; Grand Or Bruxelles; 15,5 vinum

                           CHÂTEAU CHEMIN ROYAL 2016

Vin rouge rond et gourmand, faisant la part belle au fruit, que du bonheur.

90 Vinous; 92 Wine Enthusiast; 90 James Suckling

                           LA LEGENDE DE FONREAUD 2012

Vin rouge élégant et très fin, prêt à boire. Très frais et gourmand, parfait en apéritif ou sur un beau morceau de viande.

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

CHÂTEAU FONRÉAUD SC

  Notre entreprise

  Nos produits
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Gaelle REYNOU GRAVIER 
contact@domainedeperreau.com 

06 81 08 98 36 
DOMAINE DE PERREAU
Lieu dit Perreau - 24230 SAINT MICHEL DE MONTAIGNE
www.domainedeperreau.com
     Domainedeperreau
     

Production de vins de Montravel, Bergerac et Périgord.

Entreprise familiale reprise en 2013 par Gaëlle, vigneronne à la tête du domaine. Vignoble en conversion en agriculture biologique. Production de blancs secs 
et moelleux, rosé et rouge.

                           INITIALE G

MONTRAVEL BLANC SEC. Issu de l'assemblage de Sauvignon blanc, Sauvignon gris et Sémillon. Macération 
pelliculaire et élevage sur lies. La meilleure vente du domaine.

                           DESIR CARMIN

MONTRAVEL ROUGE. Cuvée élevée en fût bourguignon durant 12 mois. 85 % merlot 15% cabernet sauvignon.

                           

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

DOMAINE DE PERREAU

  Notre entreprise

  Nos produits

p.68
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Laurent VACHÉ 
laurent.vache@uni-medoc.com 

06 14 63 15 88 
LES VIGNERONS D'UNI-MEDOC
14 Route de Soulac - 33340 GAILLAN-EN-MEDOC
www.unimedoc.com
     @LesVUM
     lesvigneronsdunimedoc

Les Vignerons d'Uni-Médoc sont le 1er producteur de l'appellation Médoc. Depuis 1934, la connaissance du terroir s'est enrichie et permet à la cave 
coopérative de posséder une réelle expertise dans la production de vins rouges AOC MEDOC. La gamme s'est élargie au fil des années avec des vins sans 
soufre, biologiques, des châteaux, châteaux Crus Bourgeois et des marques avec pour seul objectif la satisfaction de nos clients. Notre dernière évolution nous 
a porté vers l'appellation Haut-Médoc avec deux châteaux au profil affirmé répondant à notre volonté constante de produire des vins pour qu'ils soient bus avec 
plaisir.

Depuis 30 ans, la cave coopérative Les Vignerons D'Uni-Médoc a pris le chemin d'un engagement environnemental et d'une transition écologique. Durant 
toutes ces années, les équipes ont été renforcées sur le terrain. Les efforts récompensés ont pu être quantifiés par le CPIE (Centre Permanent d'Initiatives pour 
l'Environnement) Médoc Curuma grâce à un inventaire effectué en bordure du vignoble sur la présence d'insectes et plantes rares, preuve d'un respect de 
l'environnement. Assurer un environnement sain, c'est aussi penser à la transmission aux descendants et générations futures.

                           TERRE D'ESTUAIRE 2018 SANS SOUFRE AJOUTE

Le savoir-faire et les compétences techniques des vignerons et techniciens de notre cave coopérative ont permis de 
produire cette cuvée sans soufre ajouté qui saura ravir les palais. Ce vin a été élaboré sans conservateur et devra être 
consommé dans les mois qui suivent sa production. La couleur est intense et profonde. Le nez dégage des arômes de 
fruits noirs bien murs. La bouche a du caractère, un fruit concentré, des tanins généreux et une belle longueur. Un vin à 
consommer sans attendre.

                           MEDOC, CHATEAU LA ROSE ST GERMAIN 2016

Belle couleur intense et profonde. Un premier nez dégage des notes de fruits frais ; après aération, des parfums épicés 
viennent s'ajouter, créant une certaine complexité aromatique intéressante. En bouche, ces fruits frais sont toujours très 
marqués avec une belle présence tannique.

Médaille d'Or- Berliner Wein Trophy'18

                           MEDOC CRU BOURGEOIS, CHATEAU CLEMENT SAINT-JEAN 2014

Le succès d'une propriété gérée et exploitée directement par la cave depuis 1996.
La robe est d'une belle couleur pourpre et d'une intensité profonde. Au nez d'agréables notes toastées, grillées et 
épicées sont suivies par des arômes de fruits confits et de baies noires bien mûres. En bouche, le vin est très gras et 
régale par sa rondeur.

Médaille de Bronze-Paris'16
Médaille d'Argent-SMV Canada'17

                           MEDOC, ESPRIT D'ESTUAIRE 2016

L'histoire du Médoc est profondément liée à l'Estuaire de la Gironde. Le vignoble a pu se développer, notamment grâce à la 
navigation sur le fleuve : les ports du Médoc approvisionnaient la place de Bordeaux. Il nous est apparu naturel à nous, Les 
Vignerons d'Uni-Médoc, de rendre hommage à nos racines au travers d'un vin issu d'une sélection de parcelles et élaboré 
avec rigueur et passion par des femmes et des hommes du Médoc. Couleur intense. Nez flatteur. Bouche soyeuse. A 
découvrir !

Médaille d'Or-Bordeaux'19
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Gisèle BORDENAVE 
domaine.bordenave@orange.fr 

06 85 96 84 71 
SAVIN BORDENAVE SCEA
Domaine Bordenave - 64360 MONEIN
https://jurancon-bordenave.com
     
     

Le domaine Bordenave, situé au coeur de l'appellation du Jurançon, à Monein, est l'une des plus vieilles propriétés de la région, exploitée de père en fils et fille 
depuis 1676.

Le domaine Bordenave élabore de grands vins de Jurancon sec et moelleux reconnus par les oenophiles, clubs de vins, sommeliers, et référencés sur les 
guides du vin, cavistes et restaurants.

                           TERRES DE MÉMOIRE

Que du plaisir partagé à déguster ce vin sec Terres de Mémoire, sur le fruit et la fraîcheur

Médaille d'Argent au Concours Général Agricole de Paris 2020
RVF Guide Bettane
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SAVIN BORDENAVE SCEA
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Chantal BENITO LARNAUDIE 
c.larnaudie@vignoblesbenito.com 

06 88 03 32 93 
VIGNOBLES BENITO SARL
Le Videau - 33410 CARDAN
https://vignobles-benito.fr
     
     vignobles benito

Propriété viticole située en Cadillac Côtes de Bordeaux et Entre-deux-Mers produisant 4 vins rouges (Cadillac Côtes de Bordeaux, Côtes de Bordeaux et 
Bordeaux Supérieur) et 2 vins blancs (Entre-deux-Mers et Cadillac). Production de 100 000 bouteilles environ, + BIB.

Notre propriété se situe sur le point culminant des coteaux de Cardan. Emplacement privilégié avec vue panoramique sur la vallée de la Garonne et bénéfice 
pour nos terroirs de facteurs naturels privilégiés. Depuis 2015, engagement écologique : usage de la phytothérapie, absence de désherbage chimique, 
vinification sans soufre. Certification HVE.

                           CHÂTEAU SAINT NICOLAS 2016

AOC CADILLAC COTES DE BORDEAUX. Assemblage Merlot (60%), Cabernet Franc (20%), Cabernet Sauvignon 
(20%). Vinification sans soufre de la récolte à la fin de la fermentation malolactique. Nez gourmand, arômes de fraise. 
Attaque franche , tanins croquants.

Médaille d'Argent aux Concours Général Agricole de Paris et Concours de Lyon. 
Note de 90/100 attribuée par James Suckling.

                           CHÂTEAU SAINT NICOLAS CUVEE LASCAUT 2019

AOP BORDEAUX. Cuvée sans soufre ajouté. 100% Merlot. Nez gourmand, fruité , fruits rouges. Bouche fruitée, longue.

                           CHÂTEAU GRAVEYRES CUVEE JADE 2019

AOP ENTRE-DEUX-MERS BLANC. Assemblage Sauvignon Blanc (50%) Muscadelle (50%). Nez délicat, notes 
d'agrumes. Bouche tendue, grasse et longue.

Médaille d'Argent Concours de Bordeaux

                           CHÂTEAU GRAVEYRES 2017

AOP BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE. Assemblage Merlot (80%) Cabernet Franc (20%). Belle couleur grenat, nez fruité, 
arômes de fraise et de cerise noire. Bouche harmonieuse, structurée.

Médaille d'Or Challenge du Vin

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 
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Benoît BORDERIE 
benoit.borderie@poulvere.com 

06 98 33 89 44 
VIGNOBLES POULVERE GFA
Poulvère - 24240 POULVERE
https://www.poulvere.com/
     www.poulvere.fr
     chateau_poulvere

Le château Poulvère est un domaine viticole important du Bergeracois. Avec un vignoble de 105 hectares, couvrant 6 A.O.C. sur toutes les couleurs de vin, la 
famille Borderie cultive, vinifie et commercialise chaque année 12 références réparties en 3 univers de dégustation: "Sur le fruit", "Notes boisées" et "Têtes de 
cuvée PICATA". Notre implantation historique depuis 5 générations et l'étendue de notre domaine nous a amené à affirmer que "la finesse de nos vins se puise 
dans nos racines".

Nos atouts : 6 AOC; 3 univers de dégustation "Sur le fruit", "Notes boisées" et "Têtes de cuvée - PICATA"; Viticulture raisonnée "Haute Valeur 
Environnementale", niveau 3; Famille vigneronne installée depuis 5 générations.

                           CHÂTEAU POULVERE

Vin en AOC Monbazillac, Pécharmant, Côtes de Bergerac Blanc, Bergerac Rouge, Bergerac Rosé, Bergerac sec

Médaille d'Or CGA: Monbazillac - tête de cuvée PICATA - 2015 et 2018 // Bergerac Sec - Sur le fruit - 2018 // Bergerac 
Sec - La Part des Anges - 2018 // Pécharmant - Les Grangettes selon Gaston - 2018. 
Médaille d'Argent : Côtes de Bergerac Blanc - Sur le fruit - 2018
Concours de Bordeaux Vins d'Aquitaine 2020 :
OR : Bergerac Rouge - Tête de cuvée PICATA - 2018 // Bergerac Sec - La Part des Anges - 2019 // Monbazillac - Le 
Caillou - 2018
ARGENT : Pécharmant - Tête de cuvée PICATA - 2018 // Monbazillac - Tête de cuvée PICATA - 2018

                           

                           

                           

sont une réalisation de                                         avec le soutien financier de 

VIGNOBLES POULVERE GFA

  Notre entreprise

  Nos produits
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CONCOURS SAVEURS NOUVELLE-AQUITAINE
Le 1er concours de produits de Nouvelle-Aquitaine
Qualité des produits et des savoir-faire de nos territoires

Le Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine récompense les meilleurs produits 
et recettes de la région Nouvelle-Aquitaine. C’est le 2e Concours de France 
après le Concours Général Agricole de Paris en nombre de catégories ouvertes. 
Véritable référence pour les consommateurs, les produits médaillés garan-
tissent qualité et fiabilité. Ils représentent également une réelle valeur ajoutée 
économique pour les producteurs, artisans et entreprises lauréats.

Retrouvez toutes les infos, lauréats et actualités du Concours sur :

www.saveurs-nouvelle-aquitaine.fr

Son objectif premier : faire reconnaître la qualité intrinsèque des produits issus 
de l’agriculture, de l’artisanat et de l’agroalimentaire

Un concours régional qui participe à l’identité du territoire  
et au développement économique

Un jury d’experts et de consommateurs formés pour identifier les meilleurs 
produits

Une réglementation rigoureuse : un concours professionnel et impartial 
qui respecte la règlementation en vigueur

Un concours ouvert sur le Concours Général Agricole de Paris 
pour les catégories Pineau des Charentes, Huîtres Marennes Oléron et Cognac

Des médailles : déposées à l’inpi, qui rassurent les consommateurs, 
authentifient les savoir-faire, valorisent les innovations, et participe au 
dynamisme économique local
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2020

D’ARGENT SAVEUR DE BRONZE

2020
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2020

MENTION SPECIALE
         DU JURY
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http://www.saveurs-nouvelle-aquitaine.fr


JE SUIS ARTISAN, 
PRODUCTEUR, 
JE SUIS RESTAURATEUR...

...Je m’inscris gratuitement 
pour présenter mon offre et 
mes produits.

JE SUIS CONSOMMATEUR
JE CHERCHE DES PRODUITS
LOCAUX ET DE SAISON...

...Je me géolocalise pour 
trouver près de chez moi 
des artisans, producteurs, 
restaurateurs, mais 
aussi les points de retrait 
collectifs et les initiatives 
locales.

Soutenons nos agriculteurs, producteurs et restaurateurs régionaux,  
soyons solidaires avec notre territoire, 

consommons local et de saison !

Rendez-vous sur :

www.produits-locaux-nouvelle-aquitaine.fr

http://www.produits-locaux-nouvelle-aquitaine.fr
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